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Pieczone pączki 

6–8 Dowolny airfryer Satisfry™, robot kuchenny 2–2,5 h

Składniki:

Przygotowanie:

•	 270 g mąki orkiszowej
•	 130 ml mleka
•	 20 g drożdży
•	 2 żółtka
•	 4 łyżki cukru
•	 40 g masła
•	 1 łyżeczka pasty waniliowej
•	 szczypta soli

Ciepłe mleko mieszamy z drożdżami i łyżką cukru, a następnie odstawiamy pod 
przykryciem na około 20 minut. Po tym czasie dodajemy mąkę, żółtka, resztę cukru, 
pastę waniliową, sól i wyrabiamy całość ręcznie lub za pomocą robota przez kilka 
minut. 

Po tym czasie dodajemy roztopione masło i kontynuujemy wyrabianie ciasta, aż będzie 
gładkie i jednolite. Masę przekładamy do miski, przykrywamy ściereczką i odstawiamy 
na około 1 godzinę do wyrośnięcia. 

Po wyrośnięciu formujemy pączki i odstawiamy je na kolejne 20 minut do ponownego 
wyrośnięcia. 

Pączki pieczemy w airfryerze Satisfry™ w 185°C przez 15 minut. Po upieczeniu i 
wystudzeniu pączki są gotowe do nadziewania marmoladą za pomocą rękawa 
cukierniczego z długą, wąską tylką. Wciśnij marmoladę do wnętrza pączka, lekko 
ściskając rękaw. 

Anny Pierwochy

Pączki możesz posypać cukrem pudrem lub polać lukrem.

Pro Tip: 
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Tajny Klub Satisfry™ 
to miejsce, w którym pasja spotyka się z innowacją. 

Dołącz do nas! Wykorzystaj nasze e‑booki, testuj kolejne 
przepisy i dziel się efektami na Facebooku: 

Smacznego wypiekania!

Dołącz do Tajnego Klubu

http://www.facebook.com/groups/tajnyklubsatisfry

